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万願寺唐辛子と夏野菜の

冷しごまだれうどん

９５０円 (税込１,０２６円）
ミニ丼付 １,２５０円 （税込１,３５０円）

たっぷりのごまをすりおろし、隠し味の西京みそで
まろやかなごまだれに仕上げました。

※写真はミニねぎとろ丼付です。

万願寺唐辛子とかしわ天の

冷しとろろうどん

１,０３０円 (税込1,１１２円）
ミニ丼付 １,３３０円 （税込１,４３６円）

もちもちした歯ごたえの手延べうどんに、万願寺唐辛子、
とろろ、かしわ天などをトッピングしました。
卵黄をからめ、冷たいつゆをかけてお召し上がり下さい。

※写真はミニたれかつ丼付です。

※食材は季節により異なることがございます。器、盛り付け等は写真と異なる場合がございます。※当店では共通の調理器具で、食物アレルギー特定原材料７品目を取り扱っております。

彩り野菜の

スパイシーキーマカレーうどん

９８０円 （税込１,０５８円）

ミニ丼付 １,２８０円 （税込１,３８２円）

※写真はミニたれかつ丼付です。

コク旨、秘伝スパイス、和風だしの札幌スープカレーの人気店
ＧＡＲAKU監修の第3段、キーマカレーうどんです。
スパイシーなキーマカレーに、ＧＡＲAKU秘伝のスパイスが
食欲をそそります。
むぎの里特製の手延べうどんと一緒にお召し上がり下さい。

万願寺唐辛子の特天ざるうどん

１,０８０円 (税込１,１６６円）

大盛りうどん プラス １００円 （税込１０８円）

手延べうどんの、つるつるしたのど越しと、もちもちした
歯ごたえ、そして小麦の風味を楽しめます。
揚げたてのサクサク天ぷらと一緒にいかがですか。


